er Mannmit Schnauzind

Strohutist der Kellermeistor:

Wemer Kuster mit elf
Meinen der Staatskellerel.

STAATSKELLEREI ZURICH

b, v LY’
DiesStaatskellerei Zirich feiert ihr 150-jahriges F
Bestehen und 15 Jahr€ ihrer Privatisierung.

Mit der breiten-Palette ihrerWeine versucht sie
4 den Spagat zwischen ned Verstandenem
Regionalismus und globalen Trinkgewohnheiten.
Mit ErfolgsDie Zeiten.der diinnen, sauren Land-
/weire\liegeatich im wilden Osten hinter uns.

Text" Peter Riedi

LOCAL




© Die Geschichte folgt nicht immer der Logik, auch nicht die

Geschichte der Staatskellerei Ziirich. Zumindest kbnnen

logistische Uberlegungen keine Rollc gespiclt haben, als

die Ziircher Regierung nach der Aufhebung der Klaster

hloss, im machtigen barocken Tonnengewslbe des

Klosterkellers Rheinau ihre kantonale Staatskellerei cinzu-
hie b ht nicht, und das Zirch

profilieren. Dieses reicht in Wahtheit weit iber ihre Kan-
tonsgrenzen hinaus

Im vorletzten Jahrhundert war Rheinau allerdings
noch das Ende der Welt und die Weine aus scinen Reben
waren dementsprechend. Dass sich das in jiingster Zeit
sehe getindert hat, hat sich noch nicht bel ganz allen

‘Weinland ist insgesamt schon Peripherie. Die Halbinsel
umfliesst, der Name sagt es, der nach dem Sturz iiber den
Rheinfall sechs Kilometer unterhalb beruhigte Fluss. In
dessen Mitte verlauft hier die Landesgrenze. Auf der ande-
ren Seite liegt Jestetten. Dehinter allerdings gleich wieder
das schweizerische Kletigau: das wunderbare «Bad Oster-

Davon handelt diese
Geschichte, die, ware sie nicht trotz ihrem Gegenstand
eine ber niichterne Anstrengungen, den Titel Dorn-
roschens Erwachens tragen kinnte.

Das Kloster Rheinau wurde in karolingischer Zeit
gewiss auch aus strategischen Griinden auf die tropfen-
formige Insel nach dem Eingangsbogen der spekiakuliren

n ert mit dem besten Chabissalat der Welt und den toll
nen von Michacl Meyer. Der Grenzverlauf zwischen
o Zircher Weinland, Deutschland, Schaffhausen und
{am andern Ende) dem Thurgau ist hier zuweilen ver-
wircend und, was die Weine angeht, allcs cin Gebiet, auch
wenn die Schaffhauser sich als «Blauburgunderlands

«Wir wollen uns dem

Markt anpassen, aber anderseits

auch ehrlich bleiben,

unsere Uberzeugung nicht verkaufen.»

CHRISTOPH SCHWEGLER, GESCHAFTSEGHRER

gebaut und spter sicher deshalb von den
Habsburgern befestigt. Aber wie bei vielen Sakralbauten
war urspriinglich auch hier Magie im Spiel. Die Magda-
lenenkapelle am stlichen Inselspitz steht auf cinem so-
genannten geomantischen Kraftpunkt. Undggegeniiber
dem unteren Ende der Insel erstreck sich cisAbbhang wie
geschafen far den Anbau von Reben, der Ghorby. Die
Geschichte des Rebbaus st ab dem frithen Mittelalier un-
trennbar mit der Geschichte der Kloster verbunden. Aus
magischen Griinden anderer Art: der Wein ist der Stoff
der Verwandlung und das Medium der Wandlung,
Handfeste Griinde gab es schon auch, als der cben
ins Amt berufene Staatsschreiber Gottiried Keller (aller
Vermutung nach) 1862 die Weisung verfasste, die den
sakularisierten Klosterkeller mit dem Spitalamtskeller
Ziirich zusammenlegte und unter die Verwaltung des
Kantons stellte. Aus dern Stift wurde, wie vielerorts im
radikal freisinnigen 19. Jahrhundert, die kantonale Irren-

SeMwEIZERISCRE WEINZETUNG
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anstal, die spitere Klinik

h der Basis mit. Der Ruf war mise-

Scherze teilten sich

xei hatte diese, wie die Spitaler, Heime und Anstalten im
Kanton tiberhaupt, mit Wein zu belieforn. Der gehorte zur
Grundversorgung der Patienten und auch des Personals,
das zeitweise auf bis zu eineinhalb Liter tiglich Anspruch
hate. Mit der je nach Standpunkt menschenfreundlichen
oder verwerflichen Praxis riume die Psychiatrie des
20.Jahrhunderts auf. Dafr wurde die Staatskellerei wich

rabel, der Absatz stagnierte, dic Abschreiber nahmen zu,
das Defizit erreichte Millionenhahe.

1997 wird der Betrieb veraussert, Kaufer ist, zur
Ubercaschung vieler, ein Unternehmen, das zwar grosse
Erfahrung im Handel und Vertrieb, aber keine in der Pro-
duktion von Wein hatte und dem man cin lokales Enga-
gement aletzt sttt di Mvenpick Wein AG.Dait
und fir einen

tiger fir den Kant reis-

Teil der das Endz der

Grosse Fésser, diebis
2013600 Liter fassen.

Eines mit Jahrgang 1811
stammtnochaus derkigster-
lichen Zeit (links). Heute
dominieren Barriques und
Stahitanks den klinisch
sauberen Keller.In dem
eschaftsfihrer
Ehnstnph Schwegler [rechts]
und Kellermeister Werner
Kuster firs ofizielle Foto.

[ e sunamaal
SHORT FACTS
STAATSKELLEREI
ZURICH

ADResse Klosterplatz
8uB2 Rneinau

Fou 0523192910

INTERNET

W staatskellerel.ch
GESTHAFTSFUNRER Christoph
Schusgler, urspriinglich
Touristikkaufmann
KELLERMEISTER Werner
Kuster, Weintechnologe,
«hutor der Staatskellerei-
Weine

MITARBEITER vier, plus zwe
Lehilinge und zwei tempordr

siger Jahren der
hatte die aus dem ganzen Kanton angekarrien ungvieine
auszubauen und zu pflegen. Abgefiillt wurde der Wein
dann im cbenfalls staatlichen Betrieb Neftenbach. Viel U
trieb fiir Weine, von deren Belanglosigkeit wir uns heute
Kaum mehr eine Vorstellung machen. Max Frisch libte sie,
wie insgeheim manches Zircherische. Sein zeitweiliger
Freund Friedrich

beginn, lachte sich schief ber diese dunnen Saftc
Ab den siebziger Jahren begann der Niedergang, Die
Staatskellerei produzierte mehr und mehr das, was man
mit einem Staatsbetrieb assoziiert. Einzelne Zulieferer be-
trachteten den Betrieb als soziales Auffangbecken, das zur
‘Abnahme jeden Schrotts verpflichtet sei. Notfalls setzten
dic, welche Gber die richtigen Verbindungen verfigten,
politischen Druck auf. Der Kanton, dem einerseits die
Unvereinbarkeit von Volksgesundheit und Weinproduk:
b in handfeste

Darrenmatt, Bordeaux Trinker von

Die nunmehr private Staatskellerei (der Widerspruch st
ein lustiges Paradox bis auf den heutigen Tag), nach VOLG
der zweitgrosste Weinproduzent im Kanton Zirich, ver-
arbeitet Trauben von 6o Hektaren Rebfliche, die Ertrige
von Winzern aus 26 Gemeinden quer durch den Kanton
(Unterland, Rafrerfeld, Weinland, Zirichsee). Die Pro-
duzenten der rund 300 Tonnen Trauben (entspricht ca.
400000 Flaschen) mussten umdenken. Nun zahlte Quali-
tat, will sagen Mengenbeschrankung. Zumal die Halb-
laien unter den Winzern, die in erster Linie Landwirte
sind und aus familidren Griinden noch etwas Rebbau
betreiben, mussten umlernen und Beratung akzepticren.
Mit der wachsenden Einsicht, dass der Zuckergehalt der
Trauben nicht alleiniger Parameter zur Bestimmung der
Traubenqualitit war, dass die sphenolische Reifer, die
Reife der Gerbstoffe, dabei mindestens so wichtig ist, ver-
Festl

fiir die Spitzenzeiten wih-
rend der L

PRODUKTION jihrlich werden
500 Tonnen Trauben

von 90 Winzern aus 26 Be-
meinden verarbetet,
was je nach Jahrgang rund
400000 Flaschen Wein

ergibt
NoMMER 2 Mit 60D Hekiaren
istZurich der grésste
Rebbaukanton der Deutsch-
sciweiz. Die Staatskel-
lerei ist zweitgrbsster
Weinproduzent im Kanton
INummer 1: VOLG) und
bernimmt jérlich die Trau-

Deizite - weildie Weine aus zu vielen und zu schlechten
“Trauben liegen blieben. Noch heute wird die Frage eines
Regierungsrats kolportiert: «Nehumen wir was von der
Staatskellerei, oder gehen wir direkt zum Wein?» Solche

SCHWEIZERISCHS WEINZEITONG

4
Know-how. Unter Mavenpick schreibt man in Rheinau nun
schwarze Zahlen.

Verantwortlich fiir die Wende sind zwei Minner,
die so verschieden sind wie Stan und Ollie und sich chen

ben von 60 Hektaren,

was 10 Prozent der gesam-
ten Zircher Rebflache
ausmacht



STAATSKELLEREI ZURICH

ANNO DAZUMAL: WAGSTATION
UND «ABFULLSTRASSE»

Logades Wenbetichs,de o el oo bl jnm
VorpoJahnen ar s i

deshalb gut erganzen. Christoph Schwegler, Geschifs-
fihrer, Jahrgang 1971, urspriinglich gelernter Touristik-
Kaufmann, aber schon bald in den Weinhandel abge-
sprungen, zuletzt im Verkauf bei Movenpick, ist ciner, der
in Kategorien von Marketing, Trends, Image und Identity
denkt, aber auch um das Spannungsfeld zwischen eiriem
regionalen Produktionsbetrieb und einem grossen Han-
delsunternehmen weiss; zwischen dem Lob des Lokalen
(exspricht vom «Heritage Gedankens) und cinem in scinem
‘Angebor global operierenden Vertricb. Local s sexy, Regio-
nalismus in. Wohl wahr. Wer aber will, schon gar bei
cinem Big Player wie Movenpick, auch nur in die Nihe
von provinziellem Heimatwerk geraten? Der Grat ist diinn,
Fingerspitzengefiihl gefragt, Entscheide sind zuweilen
heikel. Uber ein Glas Pinot gris hinweg hort sich das bei
Schwegler so an: Wi wollen uns dem Markt anpassen,
aber anderseits auch ehrlich bleiben, unsere Uberzeugung
nicht verkaufen; nicht zu sisss, zu kommerziell werden
und i Weinbe Gelegenhet doch uch ine gewisse
Gmogigkeit bewahren.

‘Werner Kuster, 49, ist der Mana mit Schnauz: Keller-
meister, aber auch Darsteller eines Kellermeisters. Des liegt

telkeit, sondl iner Klugen Entschei-

dung. Eine «Staatskellereis, cin das Traubengut von knapp
100 Rebbauern verarbeitender Betricb, kann Identitit und
Authentizitat nicht wber die schollenverbundenen Pro-
duzenten vermitteln, sondern nur iiber den, der gewisser-
massen der gemeinsame Nenner von ihnen allen ist. In
cinem Trauben verarbeitenden Betri is der Kellermeis-
ter der oAutor:. Bei Provins ist das Madeleine Gay, bei der
Staatskellorei Werner Kuster.

Kuster ist auch das Missing Link zwischen
Staatskellerei und «Staatskellereis: zwischen dem staat-
lichen und dem privatisierten Betrieb in Rheinau. In Wa-
denswil aufgewachsen, dortselbst ausgebildet zum Agro-
biologielaborant, kam er, Sohn eines Wallisers, frith auf
den Wein, absolvierte nach einem Praktikum eine Aus-
bildung zum Weintechnologen, suchte im Welschland
und in Frankreich (u.a. ein Jahr an der Loire) weiter so viel
prakiische Erfahrung wie miglich. Daneben und dazwi-
schen belegte er Kurse in Bordeaux und Montpeller, ar-
beitete in der Schweiz bei mehreren Kleinbetricben, aber

uch beim Grossverteiler Bataillard, und landete nach
einem Abstecher in den Verkauf («dafii fehlte es mir an
Diplomaties) 1992 bei der Staatskellerei Zirich. «Haupt-
problemes, erinnert er sich, swaren die politischen Ein-
flussnahmen und die mangelnden Absatzkanale. Wir
hatten auch personelle Probleme, es war kein Geld vor-
handen, die Infrastruktur war veraltet, man musste fast
fir jeden neuen Besen cinen Investitionsantrag stellen,
Der Geschafisfihrer war zwar nicht beliebt unter den
Wingers, vas i speach, o exkane die Mistande
d ber er kam damit kaum

im kiihlen Kellergewslbe
des Klosters, ein Ochsen-
Karren mit Fuderfass

aut der Waigstation, der
Lieferwagen der Staats~

Kellereivon anno dazumal.

durch. Wie auch immer, Kh dachte drei Jahre zu bleiben,
hingte nochmals drei an. Dann kam die Privatisierung.
Ich blieb. Es war eine neue Herausforderung Inzwischen
bin ich zwanzig Jahre hie

Rheinau war Potential. Im méchtigen, schon vor
dem Verkauf mahlich modernisierten, rechtwinklig an-
gelegten historischen Keller (insgesamt 110 Meter lang)

SeHWEIZERISCHE WEINZEITUNG

liegen heute F:
nik im hinteren Teil. Gemiss der alten Weisheit,

sauberen o Zunchsce, von Teufen,
Oberemb:

Einimposantes wie

dic Qualitét im Weinberg macht, im Keller nur interpre-
tiert, konzentriert, inszeniert wird, was von dort herein-
ko

sierten Gottfried Keller gzwxdmete <Staatsschreibers: ein
reinsortger, schr zuginglicher, aber keineswegs banaler
‘uvéc aus Pinot noir, Ries-

mt, intensivierte Kuster die mit
den Winzern. «Von meinen Neuanschaffungen an ono-
logischer Fachliteratur befasst sich keine einzige mehr
mit Kileertechnik. Mich interessieren nunmehr Rebbau-
themex TBodenkunde zum Beispiel.»

Wi sind sehr schlank aufgestelltr, sagt Kuster,
und scséicht mit der Hand aber seinen miichtigen Bauch.
«Christoph Schywegler und eine Administratorin, ich und
cin Stellvertreter, zwei Lehrlinge und zwei temporar an-
gestellte Mitarbeiter fir die Spitzenzeiten wihrend der
Lese oder besondere Arbeiten, zum Riltteln des Schaur-
wweins etwa.» Einen solchen versucht Kuster namlich auch.
In seiner breiten Brust hat viel Platz. Kuster ist ein pré-
ziser Abeiter, aber in seiner Weinweltanschauung kein
Purist. Der Ficher im Angebot der heutigen Staatskelle-
e ist 50 weit, dass der Spagat ein weniger kompaktes Ge-
mil, einen weniger spielerisch-neugierigen Weinmacher
leicht zerreissen konnte. Kuster schafft die Spannweite
scheinbar locke

Eine Linic fahrt die Traditionen fort, die man am
ehesten von einer Staatskellerei Ziirich erwartet - nur auf
einem upgleich saubereren Niveau als zu Zeiten, als sich

Ibst d i
Wertsckitzung cinheimischen Schaffens, mit Grausen von
diesem abwandte. Ein sortenreiner Riesling x Sylvaner
vom Ziirichsee und ein entziickender Réuschling von dis-
keeter Finesse und eine Reihe von einfachen, aber blitz-

33
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ling x Sylvaner und einer Spur Muscat und Gewiirztra-
miner, beide ein gros>er Er(olg auch im Einzelhandel
ausserhalb von Mover

Ebenfalls ine nmmu an den (gern und viel W
trinkenden) Staatsschreiber und Dichter sind drei Weine,
die nach der Titelfigur der ersten Erzahlung von Kellers
«Die Leute von Seldwyla» (sPankraz der Schinollers) hei
sen: ein sehr schoner, zwolf Monate in neuer franzdsischer
Eiche ausgebauter, aber keineswegs iiberholzter «Pankraz:
Pinot noir, vielschichtig, lang, wunderbar im Gleichge-
wicht von sauberer Frucht und Substanz, guter Saure,
schlanken Tanninen; ein erstaunlich substantieller, vol-

Rheinau liegt etwa
50Kilometer nérdlichvon
z

st
Inselmitten m Rhein

«Ich dachte drei Jahre zu bleiben,
hingte nochmals drei an.
Dann kam die Privatisierung. Ich blieb.
Es war eine neue Herausforderung.
Inzwischen bin ich zwanzig Jahre hier.»

WERNER KUSTER, KELLERMEISTER



Werner Kuster, Fassprobe im Barrique-Keller.

Amangsten

ft der Pinot noir Téte de crus in neuen

franzBsischen Eichenfisschen - ganze 30 Monate.

DAS WEITGEFACHERTE ANGEBOT DER
STAATSKELLEREI: VOM, «STAATSSCHREIBER»

BIS ZUM «KLOSTER KRAUTERLIKOR:

, teichte
2010 STAATSSCHREIBER Fuent, WBmgSaure, F.20-
ANC mittlerer Dufti tzes, mine-

PRESTIGE
Staatskellersi Zirich,
Kiosterplatz, Rheinau
Pinot

15/zn trinken -2017

BLANC

ralisches Bouqust, Flieder,
Lindenbliiten, Ficnten-
honig, Araldit. Samtener,

Muscat, Gawdirztraminer

Duftiges, florales, sisses,
wiirziges, vom Gewirztra-
miner dominiertes Bouguet,
Rosen, Kiéuter, Dirrbirnen.
Leichter,feiner

zarte Frucht, wenig Séure,
schlanker Abgan

16/20 trinken -2016

2010 COMPLED PINOT GRIS
Staatskellerei Ziich,
Kiosterplatz, Rheinau
FL1780

Leichtes, breites, samtenes
Bouquet, Flieder, frische
Wasche, Kreide. Molliger,

NOBLE PRESTIGE
Staatskellerei Zirich,
Klosterplatz, Rheinau
Sauvignon blenc

Mmevalrsches. eichtes
et, Kreide, Mandeln.
lechlsr feingliedriger
Gaumen mit zarter
Aromatik, wenig Saure,
sohlanker Abgang,
15/20 trinken -2016

2010 SOLARIS CHORS
RHEINAU
Staatskellerei Zirich,

Kiosterplatz, Rheinau
Solaris

Gaumen,
leichte Frucht, venig Saure,
zarte Restsisse, moliige
Struktur, weicher Abgang.
16/20 trinken -2018.

2010 PANKRAZ
PINOT NOIR ROSE

2010 smnss:nnmzn
BLAUBURGU
Staztskell!m 1uncn,
Klosterplatz, Rheinau

Schlenkes, wirziges,

2008 PINOT NOIR
TETE|

Staatskellerei Zirich,
Kiosterplatz, Rheinau
100% Pinot

25-jatige Rebsticke

h

kelter Rauch. Seidener,
schlanker Gaumen, leichte
Frucht, siisse Aromatik,
zarte Struktur, fruchtiger

gang.
16/20 trinken -2018

2010 COMPLED

ENOIR
Staatskellerei Zirich,
Kosterplatz, Rheinau
Pinot noir, Dialinoir,
Comalin

Fr1780
Verhaltenes, herbes, wi-
ziges Bouguet, Kirschen,

Konle, Tannennolz. Leichter,

feingliecriger Gaumen,
seidene Struktur, leichte,
siisse Aromatik, mittlerer
Abgang.

16/20 trinken -2020

2008 PANKRAZ PINOT NOIR
PRESTIGE BARRIQUE

zdsischer Eiche dber 30 Mo-
nate ausgebaut, wil sich mit
den gréissten Gewdchsen
messen, in der Sohweiz und
ber die Grenzen hinaus

Fr 75

Samtenes, sisses, fein
marmeladiges Bougquet,
Himbeeren, Kirschen, Vanille,
fein Aralgit. Fruchtiger,
molliger, weicher Gaumen
mit ssser Frucht, samtene
Struktur, gute Aromatik,
tanger, opulenter, sisser

Abgang
17/20 trinken -2022

2006 VINTAGE LIKIRWEIN
Staatskellerei Zirich,
Kosterplatz, Rheinau

Alkoholisches, kisftiges,
wiirziges Bouguet, D5
ptlaumen, Rauch, Korinthen,
Mahagoni, Lakiitze. Breit

Kosterplatz, Rheinau
Fr23-

Duftiges, leichtes Bou-

quet, Kirschen, Wildfleisch,

Rauch, Seidener, mittel-
Kréiftiger Gaumen, leichts
Frucht, schlanke Struktur,
siisse Aromatik,feiner,
siisser Abgang,

16/20 trinken -2018

2010 GAMARET PRESTIGE
BARRIQUE

kriftiger, kentiger Gaumen
mit kraftiger, ssser Aro-
matik, sandigem Tannin,
bourgeoiser Strukiur langer,
siisser Abgang,

17720 trinken -2030

KLOSTER KRAUTERLIKOR
Stastskellerei Zirich,
Kosterplatz, Rheinau
Duftiges, sisses, wirziges.
Bouquet, Zimt, Anis, B~
wurz und weitere Kruter.

Kosterplatz, R

Moltiger, flacher Gaum:
mit keéiftigem Alkonol,

Klosterplatz, Rheinau
Fr.18.80

Dumpfes, leichtes

Bouquet, rote Kirschen,

Bergamotte, Kreide.
b

Fr.2t
Florales, silsses, breites
Bouquet, rote Kirschen,
foter Cassis, Naturejoghurt.
Leichter, sisser, eher

wiitzige, kidftige Aromati,
siisser Avgang,
16/20

Ematticn b

reiter
Gaumen, wenig Frucht,
leichte Saure, leichter

Abgang.
15/20 trinken -2016

schlanker mitfei-

ner Frucht, siisser Aromatik,

langer, duftiger Abgang
Kann noch zulegen,
16/20 trinken -2022

Senws:
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lex, beeriger, frischer aPankraz> Rosé, aus besten s
Trauben, dem kurz nach der Pressen von der Ma
abgezogenen Saft, der dem Roten zu mehr Dichte. \'erhvl'r
(die Methode saignées); und ein Weisser «Pankrazs, als
fastreinsortiger, knackiger Sauvignon blan eine Reminis-
zenz an Kusters Jahr an der Loire. Alle drei Pankraze in
cloganten, durchsichtigen Flaschen présentiert, mit dem
Aufdruck auf dem Glas statt Etiketten ~ die Handschrift
von Schweglers cigener cleverer Grafiker Truppe.

Zwei entschieden auf Mehrheitsfahigkeit hin ge-
baute Weine sind auf das Jubilium hin ins Angebot ge-
Kommen: der schon genannte duftige, vollmundige Pinot
gis, abschbar ein Wein, der bei einer jungen Publikum
ankommen wird und ne ote Cuvée aus Pinot o, dex
Neuziichtung Diolinoir und etwas Cornalin, die Mov
pick als «Wein des Jahres» Janciert {cin hausinterner
Exfolg der Produzenten in Rheinau): sehr vielschichtig,

sehr eingingig, breit (hessend und doch mit einigen
Stromschnellen im Ablaf. Alla moda ma non troppo.

ide Weine, alla moda ma non troppo, tragen den Na-
men «Compleor.

In sinngemass aufwarts strebender Richtung bietet
die Staatskellerei weiter einen schénen, pflaumigen, struk-

turierten Gamaret an (eine Ziichtung aus Gamay x Rei-

chensteiner)s nah an einem reifen, etwas wuchtig gera-
tenen Syrah, viel Zuwetschgen- und Kirscharomen. Auch
das cin Wein, der auf den ersten Schluck mehr mit dem
Welschland assoziiert wird als mit der Ostschweiz und
mithin ein Beweis dafiir ist, dass in der Staatskellerei
Ziirich regionales Selbstbewusstsein nichts mit Gnolo-
gischer Kirchturmpolitik zu tun hat. Dies ist der erste
Wein aus der Neuziichtung von Changins, der mich wirk-
lich tberzcugt.

Den Rahmen all dessen sprengen zwei Weine, die
in Rheinau selbst wachsen, auf den genannten schonen
vier Hektaren des «Chorbs. Dort baut sie der Betrieb der
Stiftung Fintan (so benannt nach einem sagenhaften
irischen Ménch) im neu terrassierten Weinberg nach bio-
Iogisch-dynamischen Grundsitzen an, teils mit kérperlich
oder geistig behinderten Mitarbeitern. Werner Kuster eva-
luierte dafir die <PiWio- pilzwiderstandsfahigen) Sorten.
Zum einen dic Neuzichtung <5
ippigen, fruchisiissen, nach Sauvignon-artiger Jugend
exotisch aromatischen, leichi restsilssen Wein ergibt. Zum
andern eine Neuziichtung des umtriebig kreativen J
sischen Pioniers Valentin Blattner, der sich in Soyhires
bei Delsberg seit vielen Jahren mit resistenten neuen Sor-
ten beschitigt. Diese nennt er «Cabernet Juras. Als wir
die ersten Versuche machiens, so Kuster, <sind wir et-
was erschrocken. Der Wein war pechschwarz, beinahe

laris», die einen ziemlich

In einem Trauben verarbeitenden
Betrieb ist der Kellermeister der «Autor».
Bei Provins ist das Madeleine Gay,
bei der Staatskellerei Werner Kuster.

nicht nur unter radikalen Bio-Hardlinern ihr Publikum
finden. Wer erfahren will, welche Kontinentalbriiche quer
durch das Angebot der neuen Staatskellerei — und ihren
maker - verlaufen, muss das Experiment wagen,
nebeneinander den Zirichsee-Rauschling und den Solaris
2 degustieren
Kuster ware nicht Kuster, wiirde er nicht cinen is
wein versuchen, cinen Vintage Port, den erstaunlichen
schon genannten Schaumein 4 la méthode champenoise
zu einem Preis uater jedem Schaumer aus Franciacorta.
Sein bislang ehrgeizigstes Projekt ist freilich der Pinot
noir <Téte de crus. Es gibt davon pro gutes Jahr ganze
1000 Flaschen (in schwicheren, etwa 2007, wird darauf
verzichtet), und jede kostet, wir reiben uns die Augen,
75 Franken. Das ist zweicinhalbmal 0 viel, wie Urs
Pircher, ein Spitzenkonner seines Fachs, fir seinen bes-
ten Pinot vom Stadtberg in Eglisau verlangt. Vom Stadt-
berg, dieser unvergleichlichen Rebenarena im Rheinbo
gen von Eglisau, kommt auch der 4Téte de crus. Wie das?
<Der Pircher ist ja auch viel zu billig! Unser Stadtberger
hat den Preis, den er wert ist. Wir suchen den Vergleich
im Burgund! 400 Gramm maximal als Zielmenge (pro
‘Quadratmeter), wir gehen becremveise vor.» Ein Hammer-
vwein, zugegeben, dem freilich der Ehrgeiz anzumerken ist,
von der floralen Poesie, welche einen, sagen wir: Clos de
Tart bei aller Komplexitat auszeichnet, st hier wenig zu
merken. Noch. (Was allerdings auch an der Jugend des
verkosteten 2008ers licgen mag).» Natirlich ist der <Téte de
cru» Prestigeobjekt und Provokation. Eine Manifestation
gegen die letzen Reste von altem Landwein-Staatskellerei-
Image. Des trotzig behaupteten Stolzes auf den «neuen Re-
gionalismus». Das Ende der Bescheidenheit, «Wir kompen-
sieren mit dieser Flasche cigentlich die Marketingfehler
der ganzen Region in den letzien Jahrens, meint Kuster.
<Es fehlte an Selbstbewusstsein, an Stolz. Wi stellen uns
hin und sagen: Der Wein st das wert, im Burgund kostet
mehr Nun distnicht iber-
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SHORT FACTS
STAATSKELLEREI
HISTORIE

1585-15%8 Bau Oes Kloster-
kellers. Beginn der Wein-
schichte i Kloster Rheinau
1862 Geburtsstunde der
neutigen Stastskellerei. Be-
siegelt mit der Untersc
s und Weinlieb-
Kellerin

all. Aber dass die Pinots der Gantenbeins in Flasch in etwa

seiner Funktion als Stasts-
sehreiver.

ohne Struktur, aber mit einer Aromatik, dic extrem ein
seitig dagegen stand: er roch in der Nase wie ¢in Ricsen:
strauss Baccara Rosen.
wir unterlegten in den letzten Etappen 20 Prozent Mo-
narch (mh eine pilzwiderstandsfahige Neuziichtung). Und
erkten dann, dass sich auch der Cabernetjura verén-
et i pleﬂenﬂ! paprikaartige Seite des Cabernet trat
‘mehr in den Vordergrund.» Die Staatskellerei taufte ihn
auf den Narnen «Lunariss. Not my cup of tea. Aber beide
b R : :

Da mussten wir was unternehmen,

der Bitndner Herrschalt und dem Zurcher Weinland nicht
mehr die Welten von einst Klaffen, stimm auch. «Jeden-
fallss, so Schuwegler, shatte ich bis heute keinen einzigen
Winzer am Telefon, der sagte: Gahts eu no?»

Ob nun die Eiikettentrinker ins Ziircher Grenzland
einfallen? Wenn schon. Wenn die Grosskopfeten uns nor-
malen Weintrinkern den «Téte de crus wegdegusticren,
Iassen wir das Schmollen und halten uns an den wunder-
baren «Pankraz. Von dem werden auch nicht Massen,

SerwaizERiscRE WeiNzEITONG

Mengen produziert

«Staatsscnreibers und
«Pankraz», benannt nach
Kellers Novelle <Pankiaz
der Sehmaller, erweist die
Staatskellere dem Dic
heute inre Reverenz
1897 Privatisierung der
Steatskellorel. Heute ist sie
eine Tochtergesellschaft
er Movenpick Woin AG.




